Waffeln mit heißen Kirschen und Sahne
(ca. 15 Stück Brüsseler Art)

Zutaten Waffeln:
350g Mehl
1 Päckchen Backpulver
160g Zucker
1 Päckchen Vanillezucker
200g weiche Butter
3 Eier
250ml Mineralwasser mit Kohlensäure

Zubereitung Waffeln:
Alle Zutaten in eine Schüssel geben und mit einem Handmixer (Rührstäbe) einen glatten Teig herstellen.

- Waffeleisen aufheizen
- mit Öl leicht einfetten
- Waffeln portionsweise ausbacken



Zutaten Heiße Kirschen:
1 Glass Kirschen
1 Esslöffel Zucker
Eine Prise Zimt
20-30g Speisestärke
Etwas kaltes Wasser

Zubereitung Heiße Kirschen:
Kirschen aus dem Glas abtropfen lassen und den Saft dabei auffangen.
Den Saft mit Zucker und Zimt in einem Topf zu kochen bringen. 
[bookmark: _GoBack]In der Zwischenzeit etwas Speisestärke mit Wasser anrühren, so dass ein dickflüssiger Brei entsteht.
Sobald der Saft kocht, die Speisestärke einrühren und kurz auf kochen lassen. 
Zum Schluß die Kirschen dazu geben und warm halten.


Die Sahne mit dem Handrührgerät aufschlagen

